Le Gourmet

L’albero genalogico di queste pizze impone una serie fuori dall’ordinario,
se d’ordinario si puo parlare.
E cosi la pizza incontra lo chef e si veste di ingredienti specialissimi
arrivando a livelli culinari veramente impensabili.
Farine speciali, levitazioni segrete, metodologie innovative e ingredienti ricercati
sono la ricetta per le pizze Gourmet.

Dalle presentazioni alle prime sensazioni gustative si carpisce immediatamente che

si € innanzi ad un opera culinaria per tutti i buongustai della pizza e non solo.
Infatti, proprio per la sua ricercatezza e allo stesso tempo, delicatezza e finezza,
le pizze Gourmet mettono d’accordo molte persone e molti gusti.
Si tratta di molto piu’ che una pizza dove pure la forma e I’imponenza ingannano,
si ¢ invece innanzi ad un alimento di straordinaria finezza e leggerezza.

La costiera € 11,00

pomo-doro giallo del vesuvio (presidio slow food)
acciughe di cetara, filetti di tonno pinna gialla,
capperi di salina, olive di Gaeta

provola affumicata di bufala d.o.p. e olio extravergine

Margherita Vesuvio € 9,50
pomodorino a pacchetelle del piennolo del vesuvio

orto di lucullo (presidio slow food)

provola affumicata di bufala d.o.p.,

basilico e olio extravergine)

Miracolo di San Gennaro

antico pomodoro di napoli

(presidio slow food dell’orto di lucullo)
mozzarella di bufala d.o.p. e olio extravergine

Pizza napule € 11,00
tre gusti della migliore tradizione Napoletana,

margherita con pomodoro S.Marzano d.o.p.

(presidio slow food), ricotta di bufala con salame Napoli,
salsiccia e friarielli

Masaniello €9,50
pomodoro, provola affumicata, ricottina di bufala, grana
basilico e pepe

Borbonica € 9,50

scarola stufata, provola di bufala d.o.p. affumicata a paglia
olive nere di Gaeta, capperi ed acciughe di Cetara
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Viale Sonnino, 8 - Grosseto

tel. 3335399755

www.latavernadipulcinella.it
info@latavernadipulcinella.it
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Servizio A Domicilio

tel. 3335399755

www.latavernadipulcinella.it



Pizze

Margherita

(pomodoro, mozzarella, basilico)
Margherita Dop

(pomodoro, mozzarella di bufala dop, basilico)
Marinara

(pomodoro, Origano, Aglio)

Napoli

(pomodoro, capperi, acciughe, mozzarella campana)

Spacca Napoli

(provola affumicata, pomodorini, rucola, pesto di basilico,

scaglie di caciocavallo)

Posillipo
(pomodororini, capperi, tonno, olive nere,

prosciutto crudo, mozzarella campana, rucola)
Prosciutto e funghi
(pomodoro, cotto, funghi champignon e mozzarella campana

Quattro stagioni

(pomodoro, cotto, champignon, carciofini, salamino piccante,

mozzarella campana)
Quattro formaggi
(mozzarella campana, emental, gorgonzola e caciocavallo)

Sfiziosa

(pera e gorgonzola con mozzarella campana)

Caprese

(pomodorino fresco con basilico e mozzarella campana)
Diavola

(pomodoro, salame piccante, mozzarella campana)
Estate

(pomodoro fresco, mozzarella campana, prosciutto crudo,

rucola e scaglie di grana)

Snack

(wurstel, patatine fritte e mozzarella campana)

tonda metro

€5,00/12,00

€7,50/20,00

€4,50/10,00

€6,50/16,00

€ 8,50/18,00

€ 8,50/18,00

€ 8,50/ 20,00

€6,50/17,00

€7,00/18,00

€7,00/18,00

€7,00/18,00

€6,50/17,00

€ 8,00/ 20,00

€7,00/18,00

Crocco

(pizza bianca con panna, salamino piccante, cotto,
patata schiacciata e mozzarella campana)

Pizza ai porcini
(pomodoro e funghi porcini con mozzarella campana)

Mergellina
(panna, zucchine, gamberetti e mozzarella campana)

Mais

(pizza bianca con mais, cotto, panna e mozzarella campana)

Tonno e cipolla
(pomodoro, tonno, cipolla e mozzarella campana)

Capricciosa

(pomodoro, mozzarella, funghi, salamino, carciofini, olive nere)

Siciliana
(pomodoro, melanzane alla griglia e mozzarella campana)

Parmigiana
(pomodoro, melanzane alla parmigiana
e mozzarella campana)

Peperonata
(pomodoro, peperoni e mozzarella campana)

Contadina
(pomodoro, champignon, peperoni, melanzane allla griglia,
zucchine alla griglia, mozzarella campana)

Brontella
(pistacchio di bronte, mortadella, provola dop)

Cardinale
(pomodoro, mozzarella campana, prosciutto crudo)

Euro
(pizza bianca, melanzane alla parmigiana, salsiccia
e mozzarella campana)

Carrettiera
(pizza bianca con salsiccia, friarielli e mozzarella campana)

Calzone
(prosciutto cotto, salamino piccante, funghi, ricotta,
pomodoro e mozzarella campana)

Ciabatta mattan® 1

(un lato ripieno di ricotta pepe e mozzarella campana;
Ialtro lato pomodoro, melanzane alla parmigiana
e mozzarella campana)

Ciabatta mattan® 2
(un lato ripieno di ricotta pepe e mozzarella campana;
I'altro bianco con mozzarella campana salsiccia e friarielli)

Ciabatta mattan® 3

(un lato ripieno di ricotta pepe e mozzarella campana;
I'altro pomodorini freschi crudo, scaglie di grana,
rucola e mozzarella campana)

tonda metro

€9,00/ 23,00

€7,50/20,00

€7,50/ 20,00

€6,50/18,00

€7,00/18,00

€7,00/18,00

€6,50/17,00

€7,50/18,00

€6,50/17,00

€7,50/18,00

€ 9,50/ 25,00

€7,00/18,00

€7,50/18,00

€7,50/18,00

€7,00

€9,00

Le Pizze Fritte

Onna Sofia
(ricotta, pepe, pomodoro, cicoli e mozzarella campana)

Chicchinese
(provola affumicata,salamino piccante e ricottina di bufala)

Borbonica

(scarola stufata, provola di bufala, olive nere di Gaeta,
acciughe di Cetara )

Veracella
(mozzarella di bufala Dop, ricottina di bufala e pomodoro)

Funiculi’ Funicula’
(salsiccie, friarielli e mozzarella campana)

G I ° o o
i Sfizi

Crocche’ di patate (nostra produzione)

Arancino (nostra produzione)

Frittatina (nostra produzione)

Mozzarelline impanate

Olive alla scolana

Frittelle di alghe (nostra produzione)

Fritto misto (nostra produzione)

La Mozzarella

A" Muzzarell
(mozzarella di bufala dop da 200 gr, rucola e
pomodorini freschi)

Crudo e Mozzarella
(mozzarella di bufala dop da 200 gr,
con prosciutto crudo di parma)

€6,50

€6,50

€ 8,00

€7,50

€7,50




